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QUATRO ANTIPASTO MISTI
Selection of four small appetizer
4FEDOT T 4 /SA RI A B

FETTUCINE AL RAGU DI FARAONA E VERDURE
Fettuccine pasta with spring vegetables and guinea fow!

EAEAEBDT T — L RERED 7 = v hF—x

RISO DI SUPMANTE CON GRANCHIO E CAVOLO NERO
Sparkling wine-flavored risotto with crab and black cabbage salad
AT TOY Yy b
TOWELRFY YDA P T —2 L& BT

GRIGLIATA DI CONTREFILETTO DI MANZO CON CONFIT DI CIPOLLO PROFUMO DI CARDAMOMO
Grilled Japanese "Wagyu"' sirloin beef with cardamom flavored onion confit in broth
by —uAf 07V VT =8 IAVFELOFELA=Arar T 4 DA—T

MOUSSE DI RICOTTA CON GELATO DI CIOCOLATO BIANCO
Ricotta cheese mousse and white chocolate ice cream
Uoay ZF— X h— AR T
RIA FFaal—rDY=T7— MR

CAFE, ESPRESSO O TE
Coffee, espresso or tea
a—bt—, AT Ly Y XL, AR

13,000



CAMELLIA DI COLLE

TONNO, FAGIOLI BIANCO E PURE DI AVOCADO. BAGNA FREIDA
Three kinds of tuna, white kidney bean
and avocado puree bagna freida-style

3FEOBHOUMNIAENE T ff
AWAITATET R ROE 2L, N—=% 7 LA Xk

FETTUCINE AL RAGU DI FARAONA E VERDURE
Fettuccine pasta wrapped in seasonal spinach
with spring vegetables and guinea fow!

HBERIIINAETUATE RER R L
EAEAEDT = FTF—%

RISO DI SUPMANTE CON GRANCHIO E CAVOLO NERO
Sparkling wine-flavored risotto
with crab and black cabbage salad
AT TDYY Y b
TOWEL BTy YDA o HT—F L LB

INPADELLA DI SCORFANO CON CAVOLFIORE E SALSA DI GAMBERO, VINO ROSSO
Grilled rockfish and canliflower, lobster and red wine sance
OIELDA LT T /LN NY 7T T —
Rt RUA DY —A

GRIGLIATA DI FILETTO DI MANZO E COSCE DI ANATRA
ASSORTIMENTO DI COMDIMENTO
Grilled Japanese "Wagyu" filet meat, duck thigh confit, condiments
474 VRO 7Y V7 =2 LIEL bRDa T 4
Bripars T4 AR

MOUSSE DI RICOTTA CON GELATO DI CIOCOLATO BIANCO
Ricotta cheese mousse and white chocolate ice cream
Uy HF—XL— AL T
RUA FFaal— DV 2T7—MRZ

CAFE, ESPRESSO O TE
Coffee, espresso or tea
a—b—, TRAT Ly YL, ALK

16,500



PIACERE SUPERBO
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TERRINA DI VERDURE,
CON STRACCCIATELLA E SALSA DI BALSAMICO
Vegetable terrine with stracciatella cheese and balsamico sance
HOBEOT vyt ATy FxT v T AYIay—2 &Y

FEGATO POELE CON PATATE AMERICANE,
MARINATO DI FUNGHI E OLIVA
Foie gras poele with puree of celeriac,
marinated mushroom and olive
THATTIORT L krl) ITOE 2 VIRA
EDOZDORIVRELZ XY ANAY =T

FETTUCINE AL RAGU DI MAJALA CON SALSA AL NOCI
Fettucine pasta with stewed pork and nuts saunce

AXNY AKOEIAIEF I —=ADT 4 FF—X

RISO DI GAMBERO E CAPESANTE CON POMODPRO E BASILICO
Lobster and scallop risotto with marinated tomato and basil

Fe—VEEENSIO ) Yy b KL b~ M EANTLDOT U R

ARROSTO DI TONNO CON MELA VERDE E SALSA AL CETRIOLO
Herb-flavored roasted tuna with green apple and cucumber sance
R BL LTI BT A O T v —2 & ~—T &k
FOANZTLF= I A—mDY—A

GRIGLIATA DI AGNELLO
CON COMPOSTA DI VERDURE
Grilled saddle of lamb and stewed vegetable
FEOETHO Y VT =2 LERO A RAHL
BENVavovz—vLT

ZUPPA INGLESE
Citrus-flavored Zuppa inglese
HRED Xy /8 A 7 =B TO ML F =

CAFE, ESPRESSO O TE
Coffee, espresso or tea
a—b—, ATV vV FF K

20,000



GLI ANTIPASTI
APPETIZERS

e
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MOZZARELLA DI BUFALA CON POMODORI MATURI
Buffalo mozzarella with sweet tomato salad and balsamic vinrgar, extra virgin olive il

BV LI Ty Ty T ERBEE N NOB T YRS T X
TFFFEMH AN I AL FARNT T =D F AL 2,800

INASALATA DI MARE MISTA ALLA SANREMO
Marinated seafood salad Sanremo style
NUNT Y R LY v LERAS OV T 24— 3,300

CAVIALE CON BLINY DI CASTAGNA
Caviar with chestnut flour blinis

FyYETO— BFEXTZTOEHROTY =%2KEAT Small 8g: 4,500 Large 50g: 25,000

TERINA DI FUNGHI PORCINI, MORCHELLA E CAPESANTE
Porcini mushroom, morel and scallop terrine

ANF—=FLtx)—aH WIZHOT Y —F——3500

TONNO, FAGIOLI BIANCO E PURE DI AVOCADO. BAGNA FREIDA
Three kinds of tuna, white kidney bean and avocado puree bagna freida-style

3FERDOBRIHWNTAEN. T8
HWATAGET R RO 2 b, N—=% 7 LA &K —03,600



| PRIMI PIATTI
FIRST COURSES
A—="TRAZ Yy b

MINESTRA ALLA DODICI VERDURE STAGIONI
Seasonal twelve-vegetables minestrone soup

R2FEOBFETIESTZI R A e —FrA—7—1800

PAPPARDELLE FRESCHE CON RAGU D’ANATRA AL VINO ROSSO
Homemade Pappardelle pasta with stewed duck and red wine sauce

FULUVEBEOBEFRAN A Ry Ty L BRHERTA VOBES 7V —Y—Z— 3600

SPAGHETTI FRESCHI ALLO SCOGLIO IN SALSA DI ASTICE
Homemade spaghetti with seafood and lobster sance
MOFEOAFRANT v T 4 — WBPRA~—)/WEED Y —A——3500

FETTUCINE AL RAGU DI FARAONA E VERDURE
Fettuccine pasta wrapped in seasonal spinach with spring vegetables and guinea fow!

HBEAREINAECTCEATERERZLIZIAIZIABED 7 = v hTF—F 3,200

RISO DI SUPMANTE CON GRANCHIO E CAVOLO NERO
Sparkling wine-flavored risotto with crab and black cabbage salad
AT~rT DOV v b
TOWEE BTy YDA H T =5 L L HI2—3,500

RISOTTO MASCARPONE E PARMIGIANO-REGGIANO
CON SALTATE FEGATO E SALSA DI SANGRIA
Parmigiano-Reggiano and Mascarpone cheese risotto with sautéed foie gras and sangria sauce
VAT Y=/ s Ly P ¥ —) EXANNVE=FDY Y v b
TEATITIOYT— Hr YTV —A——3500

RISO DI GAMBERO E CAPESANTE CON POMODPRO E BASILICO
Lobster and scallop risotto with marinated tomato and basil

Fe—NWEEWNSIDOY Y v b KR Fw FEARATILDOT U R 3,500

KB LA T U THEALTWAERKIZEFERA XY 7T 100% T IWET



| PESCI E | CROSTACEI
FISH AND SHELLFISH

fopHEE

INPADELLA DI DENTICE E VAPOLE DI VONGOLA CON SALSA DI CAVOLO
Steamed sea bream and sea clam with two kinds of cabbage sance
FHADA 3T T LD T 7 R— L
2FDF ¥ Y — 22— 5500

VAPORE DI SOGLIOLA E SCAMPI CREMA DI VINO SPUMANTE
Steamed shrimp rolled with sole and sparkling wine sauce

IR B W= E B o 77 4 —F
AT T RO ) — 5 —A— 6,300

INPADELLA DI SCORFANO CON CAVOLFIORE E SALSA DI GAMBERO, VINO ROSSO
Grilled rockfish and cauliflower, lobster and red wine sance

WIXDDA L IRT T EW/ENR ) 7T U —
LRI A4 DY —Z— 6500

ARROSTO DI TONNO CON MELA VERDE E SALSA AL CETRIOLO
Herb-flavored roasted tuna with green apple and cucumber sance
R ZBE L TUT I TR O T v —A b =T Rk
HOAZETF = N A—a DY —Z2— 7,200

ARROSTO DI DENTICE CROSTA DI SALE
Roasted herb-flavored sea bream in salted crust

Hffjofien s pis  FHEERKK Q484K 5) —8,800



LE CARNI
MEAT AND POULTRY

P

ARROSTITO DI AGNIELLO
Roasted lamb
FhT w7 Ora—A ——6,300

GRIGLIA GIAPPONESI MAIALE “HIMURO MAIALE” CON CREMA DI NOCE

Grilled Japanese Himnro pork with walnut cream sance

KL TR S TR REEKER D7) VT —5% ik V) —Lh Y —2—4500

OSSO BUCCO IN UMIDO
Stewed osso bucco

F v VT a3 DEIAF——~4,800

MILANESE DI VITELLO IN FETTA
Veal Milanese

AL UTHEINI T =y MFHEOIT ALY 1Y ——8,000

GRIGLIA DI FILETTO DI MANZO GIAPPONESE CON FEGATO E SALSA DI TARTUFI
Sautéed Japanese “Kuroge-Wagyn”fillet with foie gras pate and truffle sauce
BEMFET7ALADOZY YT —4 ayy—=AXA) +JaTZD/—A 8800

LOMBATA DI MANZO GLIGLIATO CON RONDO DI VERDURE ORGANICHE
Grilled T-bone beef with grilled organic vegetables
USEERTAR—> D7V U7 —4% BOBROZ VL ELBIT 24F)»D) —— 17,500



