GIGLIO

N:LUN

QUATRO ANTIPASTO MISTI
Selection of four small appetizer
4FEDT T 4 /SA RI A B

TAGLIOLINI AL RAGU D’ANATRA , PROFUMO DI ARANCIA
Fasta tagliolini with wild duck ragout flavored with sansho leave and orange
WRDT 7 —LBOE VA Y —= KOFLALYDFHRD

RISOTTO ASPARASI CON ZABAIONE, PROFUMO DI YUZU
Asparagus risotto with yuzn-flavored zabaione sauce
M EKDOP NS, =TT FT 41— b LI
2EDT ANTHADY Vv K

GRIGLIATA DI CONTREFILETTO DI MANZO CON SUGO DI CARNE
Grilled Japanese "Wagyu'' sirloin beef with deni-glace sance
ey —aA 7))V 7 —4 [EMOEFELA—T T4« LXK

FROMAGE BLANC CON CASSATA E CILIEGINA IN SALSA DI AMARENA
White chocolate and matcha tart with Mandarin orange sorbet
RUA MFaalb— RO M AL X DY 2T— |k

CAFE, ESPRESSO O TE
Coffee, espresso or tea
a—b—, ALy YL, ALK

13,000



Avvolto dal fresco profumo verde

~FRRDE D ICEFEN T~

TARTAR DI VITTELO
CON SALSA DI VERDE DI FIGIOLO E PROFUMO DI TARTUFO NERO
Veal tartar with green pea sauce scented with black truffle
FHEo2N2 T EEF FOTOY —ZXEER MY 27 Bk

TAGLIOLINI AL RAGU D’ANATRA , PROFUMO DI ARANCIA

Pasta tagliolini with wild duck ragont flavored with sansho leave and orange

WROZ 77—/ E I F) —= KOFELFL L TDOEFEY

RISOTTO ASPARASI CON ZABAIONE, PROFUMO DI YUZU

Asparagus risotto with ynzu-flavored zabaione sance
MRk DN F—R T FF 4 F— kLT
QEDT ARG HADY Vb

VAPOLE DI DENTICE CON BROCCOLI E SALSA BAGNETTO
Steamed sea bream with broccoli and sea lettuce sance, Bagnetto sance
BT 7R — 1L
Tryal)—thHBIWEDOY — ALY Y e N=x b

GRIGLIATA DI FILETTO DI MANZO CON SUGO DI CARNE
Grilled Japanese "Wagyu" filet meat, turnip with demi-glace sance
MEZ A VRAOZ Y )T =2 FOR—LELDOE 2 LERAT
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FROMAGE BLANC CON CASSATA E CILIEGINA IN SALSA DI AMARENA
W hite chocolate and matcha tart with Mandarin orange sorbet
RUA M Faab—h RO ML~ XY OV xT—h

CAFE, ESPRESSO O TE
Coffee, espresso or tea
a—b—, TR Ly YL, ALK

16,500



PIACERE SUPERBO
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CRATELLO DI GIBELLO CON MOSTARDA
Cratello di Gibello with butter and sweet mustard

77T vm T4 e VNyn BTN —EERAZ VL L LB

GAMBERRO DI INPANATO
CON SALSA DI CHECCA E PATATA
Grilled shrimp with checca sance, potato espuma
TREEMEHE DA 2 73F— b F FJRM
TN=Y b= bDT Y= AL LRNNbDTRAT —~

PAPPARDELLE AL RAGU DI CONIGLIO E VERDURE
Pappardelle pasta with stewed rabbit and spring vegetable sauce
WNySVTylb OYFRERBROT 77—V —2A

RISO DI PARMIGIANO REGGIANO
CON UOVO E ASPARAGI
Parmigiano Reggiano risotto with scrambled egg and asparagus
UV o b2V Y=« LyPx—/ BOPRATTUTNEy 7L 200DT AT I A

SOGLIOLA ALLA MUGNAIA CON PURE DI YURINE E CAVIALE
Sole meuniere with Sambuca-flavored puree of lily bulb and caviar
FEEHOL=Y AT
Yo7 —ATEVMTLIEEGROE 2 L XX ETIRX

GRIGLIATA DI MANZO CON LASAGNA
E SALSA DI VINO ROSSO E TARTUFO NERO
Grilled Saga beef filet and eggplant lasagna with “Barolo” red wine sauce and black truffle
EEAET 4 VRAOT Y YT =4 L KO 7 F—=x
Nog—aV—2 BRY)a70 z—E 7

BOMBA DE CHOCOLATA
“Bomba de Chocolata” with berry and vincotto sance
RN e Ty - Faad—4 frpR)—pAofctray hY—2A

CAFE, ESPRESSO O TE
Coffee, espresso or tea
a—bt—, A bvY FiE ALK

20,000



GLI ANTIPASTI
APPETIZERS
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MOZZARELLA DI BUFALA CON POMODORI MATURI
Buffalo mozzarella with sweet tomato salad and balsamic vinrgar, extra virgin olive il

BV LI Ty Ty T ERBEE N NOB T YRS T X
TFFFEMH AN I AL FARNT T =D F AL 2,800

INASALATA DI MARE MISTA ALLA SANREMO
Marinated seafood salad Sanremo style
NPT Y R LTt v LERAS OH T 4 —— 3,300

CAVIALE CON BLINY DI CASTAGNA
Caviar with chestnut flour blinis

XY 7O X TOEROT Y =%sx T—— Small 8g: 4,500 Large 50g: 25,000

TERINA DI FUNGHI PORCINI, MORCHELLA E CAPESANTE
Porcini mushroom, morel and scallop terrine

ANF—=FLtx)—aH WIZHOT Y —F——3500

TARTAR DI VITTELO
CON SALSA DI VERDE DI FIGIOLO E PROFUMO DI TARTUFO NERO
Veeal tartar with green pea sauce scented with black truffle

RO ENVE T EERN FOoGgo Y —A LB R 2 7Bk 3600



| PRIMI PIATTI
FIRST COURSES
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MINESTRA ALLA DODICI VERDURE STAGIONI
Seasonal twelve-vegetables minestrone soup

R2FEOBFETIESTZI R A hr—FrA—7—1800

PAPPARDELLE FRESCHE CON RAGU D’ANATRA AL VINO ROSSO
Homemade Pappardelle pasta with stewed duck and red wine sauce

FL VKD BFRWANRAL Ny STy b IBRERY A CORIET 7 —Y —A——3,600

SPAGHETTI FRESCHI ALLO SCOGLIO IN SALSA DI ASTICE
Homemade spaghetti with seafood and lobster sance
MOFEOAFRANT T 4 — WHPRA~—)WEED Y —A——3500

TAGLIOLINI AL RAGU D’ANATRA , PROFUMO DI ARANCIA
Pasta tagliolini with wild duck ragout flavored with sansho leave and orange

WSRO Z 7 —LEDOX ) AT —= KOFLAL L TPDOFEY—3200

RISOTTO ASPARASI CON ZABAIONE, PROFUMO DI YUZU
Asparagus risotto with yuzu-flavored gabaione sance

HTF ROV AL F =TS FTT 4 F— L7z
2@DT AT I ADY Y v h——3500

RISOTTO MASCARPONE E PARMIGIANO-REGGIANO
CON SALTATE FEGATO E SALSA DI SANGRIA

Parmigiano-Reggiano and Mascarpone cheese risotto with sautéed foie gras and sangria sauce
PNV AD =) s Ly Py —) L APNR—=FDY Y v k
TEATITIOYT— Hr YTV —A——3500

RISO DI PARMIGIANO REGGIANO COM UOVO E ASPARAGI
Parmigiano Reggiano risotto with scrambled egg and asparagus

Uy b7V —/ s Ly Py—)
WWOMWIRAT T TNy T 20007 A/NT H A 3500
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| PESCI E | CROSTACEI
FISH AND SHELLFISH

fUBkE

FILETTO DI SPAGNOLO IN CROSTA DI PANE
CON SALSA DI CRISANTEMO CORONATO E SPUMANTE
Spanish mackerel in berb bread crumbs with two kinds ofsauce: cheysanthmum leaf and sparkling wine

BEDOT O AL « T 4 « IN—R & o -
EHOYV LY « T2 VT L AT~ TD 200 —A——5500

VAPORE DI SOGLIOLA E SCAMPI CREMA DI VINO SPUMANTE
Steamed shrimp rolled with sole and sparkling wine sance
REEHE & B = H OB 57 4 —F
AT =T RRD 7 U — b —A——6,300

VAPOLE DI DENTICE CON BROCCOLI E SALSA BAGNETTO
Steamed sea bream with broccoli and sea lettuce sance, Bagnetto sance
HO T 7 RK—1
Tuyal—LbBIWEEDY—A LI - =z v 6,500

SPGLIOLA ALLA MUGNAIA COM PURE DI YURINE E CAVIALE
Sole meuniere with Sambuca-flavored puree of lily bulb and caviar

SFHOL=x%AT
Yo T =D TEVNTLEEABROE 2L Xy ETRA—— 7,200

ARROSTO DI DENTICE CROSTA DI SALE
Roasted herb-flavored sea bream in salted crust

Higofieaspis  FHEEK Q48K 5) —8,800



LE CARNI
MEAT AND POULTRY

ARROSTITO DI AGNIELLO
Roasted lamb

FZLhT7 v 7 DOr—AF—6,300

GRIGLIA GIAPPONESI MATALE “HIMURO MAIALE” CON CREMA DI NOCE
Grilled Japanese Himuro pork with walnut cream sauce

IKIR TRV S T- BB IR EOKEBRKO 7 ) V7 —4% kD7 ) — 25V — A —4500

OSSO BUCCO IN UMIDO
Stewed osso bucco

> Ty 3 DEIAF*———oA,800

MILANESE DI VITELLO IN FETTA
Veal Milanese

AZVTHEINI T xy MFEHFEOIT T 1Y —8,000

GRIGLIA DI FILETTO DI MANZO GIAPPONESE CON FEGATO E SALSA DI TARTUFI
Sautéed Japanese “Kuroge-Wagyn”fillet with foie gras pate and truffle sauce
BEMFEZ A VRAOZ VT =4 By —=AZA ~J 27D/ —A——8800

LOMBATA DI MANZO GLIGLIATO CON RONDO DI VERDURE ORGANICHE
Grilled T-bone beef with grilled organic vegetables
USPEERTAR—r 07U V7 —4% BUBEOZ I LLEEBIC 24»E) —— 17,500



