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QUATRO ANTIPASTO MISTI
Selection of four small appetizers
4FEDOT T 4 /SA RI A B

FETTUCINE AL RAGU DI FARAONA E VERDURE
Fettuccine pasta with spring vegetables and guinea fow!

EAEAEBDT T — L RERED 7 = v hF—x

RISO DI SUPMANTE CON GRANCHIO E CAVOLO NERO
Sparkling wine-flavored risotto with crab and black cabbage salad
AT TOY Yy b
TOWELRFY YDA P T —2 L& BT

GRIGLIATA DI CONTREFILETTO DI MANZO CON CONFIT DI CIPOLLO PROFUMO DI CARDAMOMO
Grilled Japanese ""Wagyn'' sirloin beef with cardamom-flavored onion confit in broth
by —uAf o7V VT =8 IAVFELOFELA=Arar T 4 DA—T

MOUSSE DI RICOTTA CON GELATO DI CIOCOLATO BIANCO
Ricotta cheese mousse and white chocolate ice cream
Uoay ZF— X h— AR T
RIA FFaal—rDY=T7— MR

CAFE, ESPRESSO O TE
Coffee, espresso or tea
a—bt—, ALy Y XL, AR

13,000



CAMELLIA DI COLLE

TONNO, FAGIOLI BIANCO E PURE DI AVOCADO. BAGNA FREIDA
Three kinds of tuna, white kidney bean
and avocado puree bagna freida-style

3FEOBHOUMNIAENE T ff
AWAITATET R ROE 2L, N—=% 7 LA Xk

FETTUCINE AL RAGU DI FARAONA E VERDURE
Fettuccine pasta wrapped in seasonal spinach
with spring vegetables and guinea fow!

HBERIIINAETUATE RER R L
EAEAEDT = FTF—%

RISO DI SUPMANTE CON GRANCHIO E CAVOLO NERO
Sparkling wine-flavored risotto
with crab and black cabbage salad
AT TDYY Y b
TOWEL BTy YDA o HT—F L LB

INPADELLA DI SCORFANO CON CAVOLFIORE E SALSA DI GAMBERO, VINO ROSSO
Grilled rockfish and canliflower, lobster and red wine sance
OIELDA LT T /LN NY 7T T —
Rt RUA DY —A

GRIGLIATA DI FILETTO DI MANZO E COSCE DI ANATRA
ASSORTIMENTO DI COMDIMENTO
Grilled Japanese "Wagyu" filet meat, duck thigh confit, condiments
474 VRO 7Y V7 =2 LIEL bRDa T 4
Bripars T4 AR

MOUSSE DI RICOTTA CON GELATO DI CIOCOLATO BIANCO
Ricotta cheese mousse and white chocolate ice cream
Uy HF—XL— AL T
RUA FFaal— DV 2T7—MRZ

CAFE, ESPRESSO O TE
Coffee, espresso or tea
a—b—, TRAT Ly YL, ALK

16,500



PIACERE SUPERBO
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CRATELLO DI GIBELLO CON MOSTARDA
Cratello di Gibello with butter and sweet mustard

7T vm T4 e UNyn BTN —EERAZ VL L LB

GAMBERRO DI INPANATO
CON SALSA DI CHECCA E PATATA
Grilled shrimp with checca sauce, potato espuma
TRIEMFE DA 73— b B R
TN—=Y b= bDT vV —=ALLRBNEDOTRAT —<

PAPPARDELLE AL RAGU DI CONIGLIO E VERDURE
Pappardelle pasta with stewed rabbit and spring vegetable sauce
WNySVTylb OYRERBROT 77—V —2A

RISO DI PARMIGIANO REGGIANO
CON UOVO E ASPARAGI
Parmigiano Reggiano risotto with scrambled egg and asparagus
VY bV IVy—/ s Ly Py —/ WBOIPNRART T TNTy T L 2DT AT T A

SOGLIOLA ALLA MUGNAIA CON PURE DI YURINE E CAVIALE
Sole meuniere with Sambuca-flavored puree of lily bulb and caviar
VFHOL=x%AT
Yo7 —ATEVMTLIEEGROE 2 L XX ETIR

GRIGLIATA DI MANZO CON LASAGNA
E SALSA DI VINO ROSSO E TARTUFO NERO
Grilled Saga beef filet and eggplant lasagna with “Barolo” red wine sauce and black truffle
B 74 VROZ Y VT =2 L KA T F—=x
Na—aY—2A Br)aT7Ov=—ET

BOMBA DE CHOCOLATA
“Bomba de Chocolata” with berry and vincotto sance
RN e Ty - Faad—4 frpR)—pAofctray hY—2A

CAFE, ESPRESSO O TE
Coffee, espresso or tea
a—b—, ATV vV FlF ORK

20,000



GLI ANTIPASTI
APPETIZERS

St
GBS

MOZZARELLA DI BUFALA CON POMODORI MATURI
Buffalo mozzarella with sweet tomato salad and balsamic vinegar, extra virgin olive oil

FBYVFLIT T 7T EEBEE NS FOB T Y EY T F
EFFERH AN I L XA NT T —T U F AL 2,800

INASALATA DI MARE MISTA ALLA SANREMO
Marinated seafood salad Sanremo style
NPT Y R Lzt v LERAS OH T 4 —— 3,300

CAVIALE CON BLINY DI CASTAGNA
Caviar with chestnut flour blinis
FXYETO FEXZTOEHRDOT I =%K2 T Small 8g: 4,500 Large 50g: 25,000

TERINA DI FUNGHI PORCINI, MORCHELLA E CAPESANTE
Porcini mushroom, morel and scallop terrine

ANF—=FLEIU—aF, WHOT U —F—3500

TONNO, FAGIOLI BIANCO E PURE DI AVOCADO. BAGNA FREIDA
Three kinds of tuna, white kidney bean and avocado puree bagna freida-style
3DV ML T fifi

FWATATGET R RO 2L, N—=x 7 LA ¥ REH_— 3600



| PRIMI PIATTI
FIRST COURSES

A= XA Z Yy |

MINESTRA ALLA DODICI VERDURE STAGIONI
Seasonal twelve-vegetable minestrone soup

REEOFETEST-I R A Pr—FRA—7— 1800

PAPPARDELLE FRESCHE CON RAGU D’ANATRA AL VINO ROSSO
Homemade Pappardelle pasta with stewed duck and red wine sance

FL U VRO HFRIANZAE Ry LTy L BRERTA VOEES /' —Y —Z 3600

SPAGHETTI FRESCHI ALLO SCOGLIO IN SALSA DI ASTICE
Homemade spaghetti with seafood and lobster sance
MOFEOAFRANT T 4 — WHPRA~—)WEED Y —A——3500

FETTUCINE AL RAGU DI FARAONA E VERDURE
Fettuccine pasta wrapped in seasonal spinach with spring vegetables and guinea fow!

HBHHREI NAFETHAIERERER LIESHESAHEDT = v P F—X 3,200

RISO DI SUPMANTE CON GRANCHIO E CAVOLO NERO
Sparkling wine-flavored risotto with crab and black cabbage salad
AT TDY Y b
THOWELBRF XY DA ¥ T—H L L HIZ—3500

RISOTTO MASCARPONE E PARMIGIANO-REGGIANO
CON SALTATE FEGATO E SALSA DI SANGRIA
Parmigiano-Reggiano and Mascarpone cheese risotto with sautéed foie gras and sangria sauce
PNVAD =) s Ly Px—) EXANVE=FDY Y v b
T7XTITITDOYT— B VT Y —ZA——3500

RISO DI GAMBERO E CAPESANTE CON POMODPRO E BASILICO
Lobster and scallop risotto with marinated tomato and basil

A= NWELEWNLDO Y Vv b R I FEARTLDT Y R 3,500

MYV AN U CHEALTCWDBKRIZEERA Z ) THE100% CIEWET



| PESCI E | CROSTACEI
FISH AND SHELLFISH

fphEE

INPADELLA DI DENTICE E VAPOLE DI VONGOLA CON SALSA DI CAVOLO
Steamed sea bream and sea clam with two kinds of cabbage sance

BfOA L RT v T MO T 7 R— 1L
2FEDX ¢ Y Y — 2 5500

VAPORE DI SOGLIOLA E SCAMPI CREMA DI VINO SPUMANTE
Steamed shrimp rolled with sole and sparkling wine sauce

IR B W= E B o 77 4 —F
AT T RO ) — 5 —A— 6,300

INPADELLA DI SCORFANO CON CAVOLFIORE E SALSA DI GAMBERO, VINO ROSSO
Grilled rockfish and cauliflower, lobster and red wine sance

WIEDDA L XT o T EW/BNR AN 7T T —
kLRI A DY —AZA——6500

ARROSTO DI TONNO CON MELA VERDE E SALSA AL CETRIOLO
Herb-flavored roasted tuna with green apple and cucumber sauce
R ZB L TUT I LA OT v —A b =T Rk
HOAZEF = N A —rDY—2—7,200

ARROSTO DI DENTICE CROSTA DI SALE
Roasted herb-flavored sea bream in salted crust

HfOER0 s BFREEK 2481 5) —8,800



LE CARNI
MEAT AND POULTRY

ARROSTITO DI AGNIELLO
Roasted lamb
FhNT7 w7 Or—A ~——6,300

GRIGLIA GIAPPONESI MATALE “HIMURO MAIALE” CON CREMA DI NOCE

Grilled Japanese Himnro pork with walnut cream sauce

KL TR S TR REEKER D7) VT —5% #ipko 7 V) — 5 Y —2—4500

OSSO BUCCO IN UMIDO
Stewed osso bucco

I V7 aDEIAHF——o~”800

MILANESE DI VITELLO IN FETTA
Veal Milanese

AL UTHEINI T =y MFHEOIT ALY 1Y——8,000

GRIGLIA DI FILETTO DI MANZO GIAPPONESE CON FEGATO E SALSA DI TARTUFI
Sautéed |apanese “Kuroge-Wagyn” filet with foie gras pate and truffle sauce
BEMETAVAOZ V)T =4 ayi—=2FA)L K~ 270V —A——8800

LOMBATA DI MANZO GLIGLIATO CON RONDO DI VERDURE ORGANICHE
Grilled T-bone beef with grilled organic vegetables

USFELTAR—r 7)) T7T—% BOBEOZYLEEHIZ Q481 D) —— 17,500



