
【洋 食】
海老と帆立のシトラスマリネと人参のムース 菜の花のピュレソース
モルタデラとラックスハム 焼き野菜添え バルサミコクリーム

ツナとじゃが芋のサラダ アンチョビドレッシング
ムール貝の一口フライと野菜のスキューワー

白身魚のムニエルと帆立・浅蜊のバプール サフランクラムソース
シーフードフリカッセ トマトフォンデュとカラフル野菜

牛肉のソテー 温野菜添え 照り焼きソース
牛タンと根菜のトマトソース煮 彩り野菜添え
茄子とカレーミートソースのペンネグラタン
桜海老とカラフル野菜のスパゲティー

ケーキ盛り合わせ
桜花ゼリーの入ったフルーツ杏仁豆腐

コーヒー・紅茶

【和 食】
小鉢盛り3種

（うるいと筍の白和え/ 菜の花と蟹の浸し/ 蒸し鶏とおかひじきの胡麻和え）
焼物盛合わせ

（鰆木の芽焼き 信玄鶏塩麹焼き 金柑蜜煮）
米茄子鴫炊き

鮪と野菜の串揚げ
鯵のつみれ汁
海鮮ちらし寿司

桜蕎麦（※4月～蓬うどん）

スプリングパーティープラン

Aプラン ブッフェ（立食）

2018年3月1日（木）～2018年5月18日（金）
プラザ・タワー 平日限定

【お飲み物】
ビール・ウィスキー・焼酎・ソフトドリンク（ｵﾚﾝｼﾞｼﾞｭｰｽ・ｸﾞﾚｰﾌﾟﾌﾙｰﾂｼﾞｭｰｽ・ｳｰﾛﾝ茶）

※仕入れ状況等により食材が変わる場合がございます。
※お米、寿司米は国産米を使用しております。
※フリードリンクは2時間制でございます。


